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APERITIES

Unsere Hausempfehlungen

SCHILEROL - die spritzige Exfrischung aus der Weststeiermark € 7,50

LILLET - Klassisch = 7,%
LILLET ~ Rosé-Russian-Wild-Berry €790
LILLET -~ Pink Tonic € 850
ROSATO~Aperitivo € 790
Aperol ~ Sprizz (Prosecco) € 820
Aperol ~ Spritzer (Weiﬂwein) € 790
Hu&o ~ Klassiker € 8,20
Martini ~ Bianco ~ Dry € 4900
Ricard oderPernod € 510
Cynar -~ mit Soda € 540
Cynar-Orange € 680
Campari ~ mit Soda € 560
Campari~0mn8e €710

Sherry ~ med — dry € 530
Portwein € 5,50
Glas Sekt € 650
Sekt - Orange € 650
Glas Prosecco € 5060
Glas Prosecco —Rosé € 610
Glas Rosé-Champagner €16,00
Glas Champagner €15,00



KALTE VORSPEISEN

Ziegenkéise in Krautermarinade und Mozzarella mit

Tomaten und Basilikum

Beef Tatar fein garniert, Butter, Toast klein130g
8108 9508

€1850

€2350
€3350

Graved Lac]:ls Honi8~Sen{sauce, Ap{el~Radieschen~Salat, € 19,90

Karto{{elstange

Blattsalate mit Falafel eingelegtes Gemiise, Joghurt-Dip

SUPPEN

Kraftige Rindsuppe
Frittaten oder Griefnocker] oder Leberknsdel

Kaspressknodel-Suppe
Ungarische Gulaschsuppe
Steirische - Kartoffelsuppe

Tomatensuppe mit Sahnehaube, Weillbrotcrotitons

€ 650
€730
€710

€ 680
€650

€1790



SALATE

Eingdadagy:

Innviertler Bauernsalat: verschiedene Blattsalate
Speck und Kartoffelscheiben

gerostete Kalbsleberstreifen
fein garniert €1080

Garnelen-Salat : mit Knoblauch in Olivenol
gebraten auf verschiedenen

Blattsalaten, Crotitons und
Krauterdressing €2110

Truthahnbruststreifen:  in Krduterbutter gebraten

verschiedene Plattsalate

Essig/ Ol~Dressing € 17,90

Biergartensalat: mit Tomaten, Gurken,

verschiedene Blattsalate

gebratene Speckscheiben,

8elcoc].1.tes Ei,

Essi8~Ol~Dressing € 1630
Bunt gemischte Salatplatte mitFi €1580
Gemischter Salat 9 9,50

Verschiedene Blattsalate & 15,40



FUR UNSERE KLEINEN GASTE

-.und fiir die allerkleinsten, schneebegeisterten

Rennhasen, Pistenméause - und Schizwerge...

Kleines Wiener Schnitzel (Schwein)

mit Pommes 9 1?,90
,AR]ELLE“ Kleines Naturschnitzel, Rahmsauce
mit Kroketten und Gemiise = 15,50
,,MAX 1L MORITZ“ Grillwiirstel mit Pommes, Ketc]nup € 9,30
Liebe Kinder!

Fiir Euch gibt es auch ein spezielles Kindermenii um

€ 16,00 / Jeton
Kleines Hauptgericht mit Dessert (1 Kugerl Eis Deiner Wahl)
und einem Getrank!!

—— ——— — — — —— ——— — —
—— — —— — — ——— ———— —

VEGETARISCHE GERICHTE

Kartoffel -Résti  mit Bergkase iiberbacken,
Broccoli, Champignons~Ra]1msauce € Igﬁ()

Spinat-Kaseknodel mit Tomatenragout €16,00

Rote Linsen-Curny mit Kartoffeln €16,00




HAUPTGERICHTE

soleskskeskeskokeskokeskok skske kol skokskokskeslesk kol skok

Vom Ka.lb, Schwein, Huhn und auch vom oberosterreichischen
J ungrind

Steak vom Alm~Jungstier-Filet J ung-Gemiise €4550
Bratkarto{{eln, Trii{{elsauce,

Gekochter Tafelspitz vom oberdsterreichischen Jungrind
mit den traditionellen Beilagen:
Crémespinat, Réstkartoffeln

Apfelkren €5050

Schweinsfilet im Rohsc]ninkenmantel, Parmesan-Sauce

Zucchini~C]1ampi8nons~Gemﬁse

Tomaten~-Gnocchi 9 27,70

Wiener~-Schnitzel vom Kalb  Petersilkartoffeln
Preisell)eeren, Litrone

dazu gemischter Salat € 3150

Sautierte Kalbsleber mit Zwiebel ( Wiener Art)
Exbsenschoten-Karotten-Gemiise

Butterreis 9 31,00




Aus Gewéissem, wo es noch schon ist
ein Fisch zu sein

Sautierte Scampis aufPenne, Rotcurry-Gemiise-Kokossauce

Blattsalat € ?7,00

Lec]:xer—'Seesail)linﬁ—'Filet Aebraten Tomaten~Sa{ran~Buttersauce,
Jungspinat

Kartoffeln € 34,50

Wolfsbarsch-Filet p.ebraten sautiertes Gemiise
cremiges Risotto

Kapern-Zitronenbutter € 35,00

AUS DEM WALD UND.. Vom Feld

Lammkarrée zart 8elt)raten mit Aromen, Auber8ines~Sauce

sautiertes Gemiise

Polenta € 35,00

Rehriicken rosa ge]:)raten Balsamico-Kirschensauce
Sesam~Honi8~Sc]aupfnudeln

Pastinaken-Piirée € 38,90



AUF BESTELLUNG
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FONDUE BOURGUIGNONNE: mit Ol

Sie konnen wahlen:

feinstes Rindsfilet

viele kostliche Saucen,
Salatbuffet,

Knoblauchbrot, Jour-Geback
Reis oder

Pommes oder

Kroketten

Natiirlich starten wir mit einem feinen Amuse~-Bouche.

€49,--

FONDUE CHINOISE::

Sie konnen wahlen:

pro Person

in Bouillon

Sc]:lweinefilet, Rindsfilet

und Truthahnbrust

viele kostliche Saucen,
Salatbuffet

Kno]:)lauc]nbrot, Jour-Geback
Reis oder

Pommes oder

Kroketten

Natiirlich starten wir mit einem feinen Amuse~Bouche.

€ 40~ proPerson



DER SUSSE ABSCHLUSS

Hausgemac]:lte Topfenknéidel in Butterbrosel mit Marillen—Ragout
und Marillen-Sauerrahm-Eis € 15,50

Mousse von der Toblerone~-Schokolade Orangen~Erc].]3eersalat,
Passionsfrucht-Sorbet = 13,80

Top{enpalatsc.hinken~Auﬂauf Vanillesauce, Friichte

und Rhabarber-Erdbeer-FEis & 14,80
Mohn~-Zimt-Parfait Beerenragout, frische Friichte

Krokanthippe €1560
Dreierlei Sorbet auf frischen Friichten, Mandelhippe €14,70

Hausgemachte Palatschinke mit Marillenmarmelade 1Stiick € 4,40
2 Stiick € 8,00

WIRD IMMER FRISCH GEMACHT
mindestens 1D ~ 20 Minuten Wartezeit!

Kaiserschmarr'n mit Zwetschkenrsster & 16,50

Heif3e Liebe €890 Apfelstrudel €6,00
Bananensplit €890 Toptenstrudel €6,00
Coupe Danemark € 8,90 /wetschken-Nuss-Strudel € 6,00

Gemischtes Eis € 5,10 TORTE € 5,00



Geschatzte Gaste!

Was wir verarbeiten kommt auch von Bauern und Firmen aus der
ndheren Umgebung, von Menschen, denen wir vertrauen und uns
seit vielen Jahren (Jahrzehnten) verbunden fihlen.
Respekt vor den Produkten und der Natur, sowie den Menschen
der Region (und Oberosterreich), deren Arbeit und Leidenschaft
sich darin spiegelt.

So gilt unser Dank und unser Vertrauen v.a. folgenden Lieferanten

o BROT Backerei Martin Walch, Lech
o Eier aus Bodenhaltung Sennhof, Rankweil
* Milch&Milchprodukte Vorarlberg Milch, Feldkirch
Tirol Milch, Wérgl
e Bergkase Alpe Batzen, Bregenzerwald
¢ Obst&Gemuse Fruchtexpress, Frastanz
» SuBwasserfische Andreas Mittermayr, Fischteich-Zug

Gifel-Forellen, Meiningen

» Rind, Schwein, Kalb Karnerta, Schluge
Geflugel Walser-Metzgerei
e Jungrind, Milchkalb Florian Gressenbauer

Aus Windischgarsten (Bruder+Schwager)
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